ENTRADAS

“Tartara de Atan Con chile, aguacate, cebolla morada y crujientes
de pimienta $159
AranciniBolitas empanizadas de risotto rellenas de queso mozzarella fresco
servidas con salsa marinara $125
Albondigas de Ternera Con Mozzarella fresco servidas con salsa
marinara, parmesano rallado y crujiente de parmesano $135
*Coctel de Camaron al Limoncello Consalsa
coctelera Demetri's original de Nueva Orleans $152
Jamon Serrano y Mozzarella Fresco Convinagreta
picante de Aceituna verde $145
Calamares Fritos Con Pifiones tostados, cuaresmefios y vinagreta de
limn-pimienta $169

e~~— ENSALADAS Y PIZZA —3

Ensalada Cesar “Rustic” Ensalada Cesar , vinagreta de

limén-pimienta, crotones de focaccia servidos en una canasta de parmesano $119
Ensalada Cesar “rustic”
con Calamares Fritos

Ensalada Cesar con calamares fritos, vinagreta de limén-pimienta, crotones de
focaccia servidos en una canasta de parmesano $159
Ensalada Cobb Ensalada mixta con queso gorgonzola, aguacate,
jitomate, huevo cocido, tocino ahumado acompafiado con
pechuga de pollo a la parrilla $119
Pizza Margarita Con salsa de jitomate, queso mozzarella fresco y
albahaca $122
Pizza mex-italian Con queso mozzarella
chiles cuaresmefios, cebolla caramelizada y pepperoni $157
Pizza Portobello

Con queso de cabra, cebollas caramelizadas y queso mozzarella $179
Pizza de Salchicha Italiana

Salsa de jitomate, queso provolone afiejado, queso mozzarella y pimientos $173
Pizza Brunch Queso mozzarella, jitomate rebanado, pimientos rojos
rostizados, cebolla caramelizada, tocino picado y huevo revuelto $139

**RECOMENDACIONES RUSTIC KITCHEN
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e~— SANDWICHES Y PANINIS —

panini de Pollo a la Parmesana En chapata con salsa marinara y queso mozzarella $129

Club Sandwich de Pollo a la Parrilla Con queso cheddar afiejado, aguacate, tocino ahumado, lechuga, jitomate rebanado

y aderezo de aguacate $135
panini de Jamdén Serrano, queso Mozzarellay Jitomate
Dentro de una chapata con albahaca y aceite de oliva $157
panini de Albondigas de Ternera Salsa marinara y queso provolone afiejado dentro de una chapata $149

panini de Vegetales a la Parrilla Portobello, zucchini, pimientos rojos rostizados, queso mozzarella y aderezo de albahaca al pesto

dentro de una chapata $119
*Acompanados con ensalada mixta y papas a la francesa o fritas

DESAYUNOS
Guarniciones a escoger: Papas fritas, papas salteadas, verduras de temporada,
frijoles refritos y ensalada mixta, (Los huevos se sirven con pan tostado)

Omelet de Queso de Cabra con Champifiones
$125
»*Omelet del Dia Seleccion de ingredientes del chef $119
Huevos Benedictinos 2 huevos pochados sobre brioche tostado
cubiertos de salsa holandesa y queso parmesano $109
Huevos con Filete Filete mignon en trozos con papas salteadas

2 huevos pochados encima con salsa holandesa $149
Huevos Revueltos con Jamén Serrano

y queso Fontina $149
»*Chilaquiles de mariscos Totopos bafiados con salsa
marinara, hojuelas de chile, almeja baby, camardn, mejillones y pulpo,
decorado con crema y cebolla $149
Pan Tostado a la Canela Compota de zarzamora,
tocino ahumado y miel de Maple $79

pasta hecha a mano
diariamente
Spaghettini Rigatoni
con Camarén  Horneado Senidoen
Pasta cabello de angel con g st de acero, con salsa de
camarones salteados, limon, vino jitomate, alhahaca, queso ricotta y

blanco y salsa de mantequilla al ajo mozzarella fresco $198
$189
Ravioles de Queso ~Mezzaluna de
de Cabra con Porcini Espinaca baby,
Esencia de Naranja  hongos salteados, pifiones y salsa

,

Con arandanos secos y espinaca cremosa de Madeira $193
$177
Macarrones con Tagliatelle

a la Bolonesa
Con la Tradicional holofiesa
italiana y queso parmesano $168

Queso Horneado
Con hongos porcini, queso Fontina y
aceite de trufa blanca $179

Linguini con
Albdéndigas de
Ternera
Salsa de jitomate, albahaca y

queso parmesano rallado $183

hl
e W

>

N

\

Sous Chef Ian Carlo Barquin




Entradas
Jamdén Serrano y Mozzarella Fresco
Con Vinagreta picante de Aceituna verde $145
Albdndigas de Ternera Con queso Mozzarella fresco, salsa
marinara, parmesano rallado y crujiente de parmesano $135
Arancini Bolitas empanizadas de risotto rellenas de queso mozzarella fresco
servidas con salsa marinara $125
Plato de Quesos Unaseleccion de quesos de primera clase
servidos con galletas y conservas hechas en casa $127
Pizza Margarita Consalsa de jitomate, queso mozzarella fresco y
albahaca $122
Pizza mex-italian Con queso mozzarela
chiles cuaresmefios, cebolla caramelizada y pepperoni $157
*Pizza de Higo Fresco Conqueso de cabra y mozzarella, cebolla
caramelizada, higo fresco, arugula y jamon serrano $189
Pizza de Salchicha Italiana Salsa de jitomate, queso
provolone afiejado, queso mozzarella y pimientos $173
Pizza Portobel 1oCon queso de cabra, cebollas caramelizadas
y Queso mozzarella $179
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**Tartara de Atun Con chile, aguacate, cebolla morada
y Crujientes de pimienta $159
Calamares Fritos Con Pifiones tostados,

i cuaresmefios Y vinagreta de limon-pimienta $169
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MENU

C Ensaladas

Ensalada Cesar “Rustic” Ensalada cesar, con vinagreta de
limdn-pimienta, crotones de focaccia servidos en una canasta de parmesano $119
Ensalada Cesar “Rustic’ con Calamares
fritos Ensalada Cesar con calamares fritos, vinagreta de limén-pimienta,
crotones de focaccia servidos en una canasta de parmesano $159
Ensalada de Betabe IBaby arugula, manzana fuji, nuez de castilla
caramelizada, vinagreta de manzana con té chai y
crogueta caliente de queso de cabra $139
Ensalada de Pera a la Parrilla Peras rellenas de queso
gorgonzola, servidas sobre una cama de ensalada mixta, nuez caramelizada,
jamon serrano y vinagreta de manzana $159
**Agrega pollo, camardn, filete, salmdn o atun a cualquiera de las ensaladas por $49

N

pasta hecha a mano |

diariamente
Tagliatelle ala Linguini con
Bolonesa Albondigas de
Con la Tradicional bolofiesa itaianay  Ternera Salsa de jitomate,
(Ueso parmesano $168 albahaca y queso parmesano rallado

Spaghettini con ) $183 )
Camaron  Pasta cabelo de Rigatoni
éngel con camarones salteados, imon, HOYNeado Senidoen una
vino blanco y salsa de mantequilla al jo Sarten de acero, con salsa de jitomate,
$189 albahaca, queso ricotta y mozzarella

Ravioles de fresco $198

Queso de Cabra
con Esencia de

Macarrdnes con

Queso Horneado

Naranja Con arandanos secos ~ Con hongos porcini, queso Fontina y
y espinaca baby $177 aceite de trufa blanca $179

mezzaluna de
Porcini Espinaca baby, hongos
salteados, pifiones y salsa cremosa de
Madeira $193
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Rustic Kitchen

Pollo Marsala Pechuga de pollo salteada en salsa de vino Marsala, cha-
lotes, champifiones y puré de papa $239
Filete de Ternera con Costra
de Parmesanao Jamon serrano, queso Fonting, salsa de jitomate, papas
salteadas y brocoli $255

lomo de Puerco a la Milanese Arugula, ensalada de
jitomate y queso mozzarella fresco, acompafiado con pasta de mantequilla al imén $247
Pollo Roullatine Relleno de pimientos, cebolla, ajo y jamon serrano,

servido con salsa de jitomate y papas “rustic” $219

Callo de Hacha a la Plancha Con risotto de
tocino y ensalada de hinojo, arugula, manzana y arandano $269

Filete de Atun con Costra

de Ajonjoli Conpuré de papa al wasabi y ensalada mixta con
vinagreta de limon $239

Filete de Robalo con Salsa de Mango
al Cilantro Conpuré de papa, esparragos al grilly
jitomate cherry salteado $280

€~~—_ Cortes Rustic kitchen —"2

Todos nuestros cortes se sirven con vegetales de temporada y seleccion
de quarnicion y salsa
NEW YORK 360 grs. $295
RIB EYE CON HUESO 480 grs $320
FILETE MIGNON 250 grs. $285

Guarniciones: Salsas:
Aros de Cebolla Doblemente Empanizados Reduccion de Vino Tinto
Puré de Papa Salsa Bernesa

Espérragos a la Parrilla Mantequilla de Ajo Rostizado
Brécoli Salteado con Ajo y Aceite de Oliva

guarnicion extra $28

N'Rustic' "D
Mex 1talian Favoritos

**Fajitas de Calamar **Crujiente Pechuga
Filete de calamar acompafiado de cebola e POl 1O Rellena de mantequilla a

morada, pimientos, chiles toreados, las finas hiervas y mostaza,
salsa de soya y tortillas de maiz servida en un espejo e salsa marinara, puré

$169 de papa y ratatouile $ 177

*Ceviche de
Camaran  Camaron marinado
con jugo de limon fresco, jitomate, cebolla,

cilantro, chile serrano, aceite de oliva y
pepino. Servido con crujientes de pimienta
y un abanico de aguacate $183

**RECOMENDACIONES RUSTIC KITCHEN

Ian Carlo Barquin Sous Chef




/ Acom/m;{ados de salsa C’a@u/; 7y Mffyonesa $79

DEDOS DE QUESO MOZZARELLA
/\cam/m;@dos de salsa Marinara $95

P1ZZA MARGARITA
$99

P1ZZA PEPPERONI
$107

LINGUINI CON ALBONDIGAS
£79

MAC & CHEESE
Con queso Cheddar $85

RIGATONI HORNEADO

Servido en una sarten de acero, con salsa dﬂ'/’@ma@,
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albahaca, queso ricotta Ly mozzarella fresca $ 105

*) os platilles se sirven con
/ | papas fm’@s, papas a la fmnces&t o ensalada mixta | \
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