
brunch

ENTRADAS DESAYUNOS

ENSALADAS Y PIZZA

SANDWICHES Y PANINIS

pasta hecha a mano 
diariamente

**Tártara de Atún  Con chile, aguacate, cebolla morada y crujientes 
de pimienta $159

AranciniBolitas empanizadas de risotto rellenas de queso mozzarella fresco 
servidas con salsa marinara $125

Albóndigas de Ternera Con Mozzarella fresco servidas con salsa 
marinara, parmesano rallado y crujiente de parmesano $135

**Coctel de Camarón al Limoncello Con salsa 
coctelera Demetri’s original de Nueva Orleans $152

Jamón Serrano y Mozzarella Fresco Con vinagreta 
picante de Aceituna verde $145

Calamares Fritos Con Piñones tostados, cuaresmeños y vinagreta de 
limón-pimienta $169

panini de Pollo  a la Parmesana En chapata con salsa marinara y queso mozzarella $129
Club Sándwich de Pollo a la Parrilla  Con queso cheddar añejado, aguacate, tocino ahumado, lechuga, jitomate rebanado 

y aderezo de aguacate $135
panini de Jamón Serrano, queso Mozzarella y Jitomate

Dentro de una chapata con albahaca y aceite de oliva $157
panini de Albóndigas de Ternera Salsa marinara y queso provolone añejado dentro de una chapata $149

panini de Vegetales a la Parrilla Portobello, zucchini, pimientos rojos rostizados, queso mozzarella y aderezo de albahaca al pesto
 dentro de una chapata $119

*Acompanados con ensalada mixta y papas a la francesa o fritas

Guarniciones a escoger: Papas fritas, papas salteadas, verduras de temporada, 
frijoles refritos y ensalada mixta,  (Los huevos se sirven con pan tostado)

Omelet de Queso de  Cabra con Champiñones
$125 

**Omelet del Día Selección de ingredientes del chef $119
Huevos Benedictinos   2 huevos pochados sobre brioche tostado 

cubiertos de salsa holandesa y queso parmesano $109
Huevos con Filete Filete mignon en trozos con papas salteadas  

2 huevos pochados encima con salsa holandesa $149
Huevos Revueltos con  Jamón Serrano

 y queso Fontina $149
**Chilaquiles de mariscos   Totopos bañados con salsa 

marinara, hojuelas de chile, almeja baby, camarón, mejillones y pulpo,
 decorado con crema y cebolla $149

Pan Tostado a la Canela Compota de zarzamora, 
tocino ahumado y miel de Maple $79

Ensalada Cesar “Rustic” Ensalada Cesar , vinagreta de 
limón-pimienta, crotones de focaccia servidos en una canasta de parmesano $119

Ensalada Cesar “rustic”
 con Calamares Fritos  

Ensalada Cesar  con calamares fritos, vinagreta de limón-pimienta, crotones de 
focaccia servidos en una canasta de parmesano $159

Ensalada Cobb Ensalada mixta con queso gorgonzola, aguacate, 
jitomate, huevo cocido, tocino ahumado acompañado con

 pechuga de pollo a la parrilla $119
Pizza Margarita Con salsa de jitomate, queso mozzarella fresco y 

albahaca $122

Pizza mex-italian Con queso mozzarella
 chiles cuaresmeños, cebolla caramelizada y pepperoni $157

Pizza Portobello 
Con queso de cabra, cebollas caramelizadas y queso mozzarella $179

Pizza de Salchicha Italiana
Salsa de jitomate, queso provolone añejado, queso mozzarella y pimientos $173
Pizza Brunch Queso mozzarella, jitomate rebanado, pimientos rojos 

rostizados, cebolla caramelizada, tocino picado y huevo revuelto $139

Spaghettini 
con Camarón
 Pasta cabello de ángel con 

camarones salteados, limón, vino 
blanco y salsa de mantequilla al ajo 

$189

Rigatoni 
Horneado Servido en 
una sartén de acero, con salsa de 
jitomate, albahaca, queso ricotta y 

mozzarella fresco $198

Macarrones con 
Queso Horneado 

Con hongos porcini, queso Fontina y 
aceite de trufa blanca $179

Ravioles de Queso 
de Cabra con 

Esencia de Naranja
Con arándanos secos y espinaca 

$177

mezzaluna de 
Porcini Espinaca baby, 
hongos salteados, piñones y salsa 

cremosa de Madeira $193

Linguini con 
Albóndigas de 

Ternera
 Salsa de jitomate, albahaca y

 queso parmesano rallado $183

Tagliatelle
a la Boloñesa
 Con la Tradicional boloñesa 

italiana y queso parmesano $168

**RECOMENDACIONES RUSTIC KITCHEN

Paulo Gonzalez Chef de Cuisine Sous Chef Ian Carlo Barquin



Entradas

FRESCO DEL PUERTO

Entradas del mar

Ensaladas

pasta hecha a mano
 diariamente

Jamón Serrano y Mozzarella Fresco  
Con Vinagreta picante de Aceituna verde  $145

Albóndigas de Ternera Con queso Mozzarella fresco, salsa 
marinara, parmesano rallado y crujiente de parmesano $135

Arancini Bolitas empanizadas de risotto rellenas de queso mozzarella fresco 
servidas con salsa marinara $125

Plato de Quesos Una selección de quesos de primera clase 
servidos con galletas y conservas hechas en casa $127

Pizza Margarita Con salsa de jitomate, queso mozzarella fresco y 
albahaca $122

Pizza mex-italian Con queso mozzarella
 chiles cuaresmeños, cebolla caramelizada y pepperoni $157

**Pizza de Higo Fresco Con queso de cabra y mozzarella, cebolla 
caramelizada, higo fresco, arugula y jamón serrano $189

Pizza de Salchicha Italiana Salsa de jitomate, queso 
provolone añejado, queso mozzarella y pimientos $173

Pizza  PortobelloCon queso de cabra, cebollas caramelizadas  
y queso mozzarella $179

**Tártara de Atún Con chile, aguacate, cebolla morada
 y crujientes de pimienta $159

Calamares Fritos Con Piñones tostados,
 cuaresmeños  y vinagreta de limón-pimienta $169

 Callo de Hacha a la Plancha  Con risotto de 
tocino y ensalada de hinojo, arugula, manzana y arándano $269

Filete de Atún con Costra
 de Ajonjolí Con puré de papa al wasabi y ensalada mixta con  

vinagreta de limón  $239

Filete de Robalo con Salsa de Mango 
al Cilantro Con puré de papa, espárragos al grill y

 jitomate cherry salteado  $280

Tagliatelle  a la 
Boloñesa 

Con la Tradicional boloñesa italiana y 
queso parmesano  $168

Ravioles de
 Queso de Cabra 
con Esencia de 

Naranja Con arándanos secos 
y espinaca baby $177

Linguini con 
Albóndigas de 

Ternera Salsa de jitomate, 
albahaca y queso parmesano rallado 

$183Spaghettini con 
Camarón  Pasta cabello de 
ángel con camarones salteados, limón, 
vino blanco y salsa de mantequilla al ajo 

$189

mezzaluna de 
Porcini Espinaca baby, hongos 

salteados, piñones y salsa cremosa de 
Madeira  $193

Rigatoni 
Horneado Servido en una 
sartén de acero, con salsa de jitomate, 
albahaca, queso ricotta y mozzarella 

fresco $198

Macarrónes con 
Queso Horneado 
Con hongos porcini, queso Fontina y 

aceite de trufa blanca $179

Ensalada Cesar “Rustic” Ensalada cesar, con vinagreta de 
limón-pimienta, crotones de focaccia servidos en una canasta de parmesano $119
Ensalada Cesar  “Rustic” con Calamares 
fritos Ensalada Cesar  con calamares fritos, vinagreta de limón-pimienta, 

crotones de focaccia servidos en una canasta de parmesano  $159
Ensalada de BetabelBaby arugula, manzana fuji, nuez de castilla 

caramelizada, vinagreta de manzana con té chai y
 croqueta caliente de queso de cabra $139

Ensalada de Pera a la Parrilla Peras rellenas de queso 
gorgonzola, servidas sobre una cama de ensalada mixta, nuez caramelizada,

 jamón serrano y vinagreta de manzana  $159
**Agrega  pollo, camarón, filete,  salmón o atun a cualquiera de las ensaladas por $49

clasicos 
Rustic Kitchen

¨Rustic¨
Mex italian Favoritos

Cortes Rustic kitchen

Pollo Marsala Pechuga de pollo salteada en salsa de vino Marsala, cha-
lotes, champiñones y puré de papa  $239

Filete de Ternera con Costra 
de Parmesano Jamón serrano, queso Fontina, salsa de jitomate, papas 

salteadas y brócoli  $255
lomo de Puerco a la Milanese Arugula, ensalada de 

jitomate y queso mozzarella fresco, acompañado con pasta de mantequilla al limón $247
Pollo Roullatine Relleno de pimientos, cebolla, ajo y jamón serrano, 

servido con salsa de jitomate y papas “rustic”  $219

Todos nuestros cortes se sirven con vegetales de temporada y selección 
de guarnición y salsa

NEW YORK   360 grs.    $295    
 RIB EYE CON HUESO  480 grs   $320

 FILETE MIGNON  250 grs. $285

**RECOMENDACIONES RUSTIC KITCHEN

Paulo Gonzalez Chef de Cuisine Ian Carlo Barquin Sous Chef

Guarniciones:
Aros de Cebolla Doblemente Empanizados 

Puré de Papa
Espárragos a la Parrilla

Brócoli Salteado con Ajo y Aceite de Oliva
 guarnición extra $28

**Fajitas de Calamar  
Filete de calamar acompañado de cebolla 

morada, pimientos, chiles toreados,
 salsa de soya y tortillas de maíz

$169

**Crujiente Pechuga 
de Pollo Rellena de mantequilla a 

las  finas hiervas  y mostaza, 
servida en un espejo de salsa marinara, puré 

de papa  y ratatouille  $ 177

Salsas:
Reducción de Vino Tinto 

Salsa Bernesa
Mantequilla de Ajo Rostizado

**Ceviche de 
Camarón  Camarón marinado 
con jugo de limón fresco, jitomate, cebolla, 

cilantro, chile serrano, aceite de oliva y 
pepino. Servido con crujientes de pimienta 

y un abanico de aguacate  $183

MENU
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